((Medienmitteilung vom 2. April 2009 — frei zur Veroffentlichung))

Silver Olive — erneute Auszeichnung fiir Epheser Olivenél

Das auf dem Landgut Ab-U Hayat hergestellte, feinste Epheser Olivendl hat auch in diesem Jahr einen
Preis am International Olive Oil Award erhalten. Nach den Awards in den Jahren 2005, 2007 und 2008
konnte nun die Qualitdt noch weiter gesteigert werden und es reichte fir die sensationelle Silberme-
daille. Dies Resultat erfreut Ayten Ileri Beccaria sehr und es ist gleichzeitig ein Ansporn um im nachs-
ten Jahr nach der Goldmedaille zu greifen.

Hinter feinstem Olivendl steckt meistens eine grosse Leidenschaft. Das ist beim Epheser Olivendl von
Ayten Ileri Beccaria nicht anders. Die in der Schweiz geborene und aufgewachsene Geschaftsfrau mit
anatolischen Wurzeln ist im Laufe der Jahre zur Spezialistin und Jurorin des Swiss Olive Qil Panel der
Hochschule in Wadenswil geworden. Ihr Vater, Dr. Atilay Ileri, hat vor gut 15 Jahren in Selguk bei
Ephesus und siidlich von Izmir einen mittlerweile 60 Hektaren grossen Olivenhain mit dem poetischen
Namen «Quelle des Lebens» gekauft. Unterdessen sind die 2720 Olivenbaume auf dem Gut der Fami-
lie Ileri zwischen 30 und 150 Jahre alt.

Alle zwei Jahre erntet die Familie Oliven fiir rund 10'000 Liter ,fllissiges Gold". Die Oliven der Sorte
Memecik gedeihen ohne jeglichen Zusatz von chemischen Mitteln und werden von Hand gepflickt. In
der eigenen Olmiihle werden die Oliven innerhalb von vier bis sechs Stunden nach Ernte gemahlen,
hydraulisch gepresst und abgefiillt.

Das Ergebnis ist ein hochwertiges, handwerklich sorgféltig produziertes, sortenreines Olivendl. Der
Anteil freier Fettsauren betragt durchschnittlich 0.3 % (EU-Grenzwert 0.8 %). Ein intensives, fruchti-
ges Bouquet, pflanzliche Frische mit Noten von griinen Oliven und eine feine Bitternote im Abgang
sind die sensorischen Attribute des Epheser Olivendls. Deshalb darf es die Bezeichnung natives extra
Olivendl tragen.

Das Epheser Olivendl ist in auserlesenen Geschdften oder auf www.epheser.ch erhéltlich. ((Ende))
Weitere Bilder senden wir Ihnen auf Anfrage gerne per E-Mail zu.
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